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456!478+$el punto de cosecha para nuestros vinos LAS PLAYAS lo 
consideramos como “temprano”, con el objetivo de lograr vinos 
frescos, frutales, ��uidos y fáciles de beber. La cosecha  es manual, a 
primeras horas de la mañana, en cajas de 15 Kg. El momento preciso  
es determinado por degustación de bayas, haciendo foco en la acidez, 
frescura y desarrollo de precursores aromáticos.

'9:9;94849<:+$Una vez la uva en la bodega, se efectúa una selección 
manual de racimos. El racimo entero es prensado suavemente  en 
una prensa neumática, cuidando en todo momento de evitar el 
contacto del jugo con el oxígeno. EL mosto obtenido se enfría 
inmediatamente por debajo de 10 °C, y se deja en una vasija durante 
24 horas, posterior a esto se trasiega el líquido claro, apartándolo del 
fondo de borras. Fermentación espontánea, con las propias levaduras 
indígenas, a una temperatura próxima a los 15 ºC.
Una vez culminada la fermentación, el vino obtenido queda en la 
misma pileta de cemento, en su periodo de crianza, donde se lo 
trabaja repetidamente con removidos de borras para lograr un mayor 
volumen de boca y complejidad aromática.
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Color amarillo con destellos verdosos.
En nariz se presentan notas frutales, cítricas 
y minerales, siendo la ��or de azahar la 
sensación dominante.En boca se percibe 
fresco, equilibrado y muy fácil de beber. 
La acidez siempre presente lo convierte en un 
vino persistente, de buen volumen, ideal para 
los mejores maridajes gastronómicos.


